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DIADEMA WINE BAR & RESTAURANT. LE o
PRELIBATTEZZE DI VILLA OLMO

News

Rooms
Mella cornice di un autorevole resort, ovvero il Relais Villa Olmo, sulle colline ammantate di olivete a Impruneta, |z patria
del classico "cotto fiorenting’, in unatmosfera country chic semplicemente idilliaca, il giovane e bravissimo chef Alessio Spirits
Leporatti tratteggia armonicsi e delicati ma nello stesso tempo gustosi ed equilibrati, insomma belli e bucni, allinsegna
dei prodotti toscani e di una tecnica sopraffina. Il suc curriculum & un gran bel biglietto da visita: si forma sui banchi
delllPSSAR di Bernardo Buontalenti di Firenze, prosegue Il suo percorso tra | fuochi del Cibréo sempre nel capolucgo Travel
florentino per poi passare tra i fornelli valdesani di Arnolfo. E poi Barcellona, Positano, tappa chiantigiana all'Osteria di
Passignano = ‘ormeggiare” dungue nella cucina del Diadema (2019). Umbria James
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La sua Battuta di manzo, salsa verde al basilico, bottarga di rosso d'uovo e gelato alla senape prende una raffinata spinta
mediterranea di freschezza e sapore, mentre gli eccezionali Ravioli ai due ripieni zucchina e melanzana, salsa di
pomodaro datterino, godono di un impeccabile abbinamenta estroso che sa tanto di Estremo Oriente. Molto confortante
il suo Piccione cioccolato, mora, insalating misticanza dove la ricercatezza delle materie prime si unisce a una tecnica
sicura e alla ragguardevale creativita. Infine, nel Cremoso di pesca su frolla di grano saracenoc, meringa all'acqua di ceci al
basilico, sidro di pesca e spuma di limone, Alessio chiude magistralmente una colazione dautore giocata sull'avvolgenza
e sull'estetica.




jang, cioccolato, mors, insalating misticanza
In estrema ratio, una cucina netta nel sapori, pulita negli accostamenti, centrata nel piacere, eleganie nella
composizione: preparazioni che gettano un ponte fra le identita dei singoli elementi e il loro concertato abbinamento.
Una mana che rispecchia la persona, un'interpretazione di un'alta cucina spesso di campagna, la guale oggi — piu che

mai — segna un passo sensibile in avanti.

Alessio Leporatt, chef di Diadema Bar & Rastaurant

Tanti i fornitori locali, dalla sublime pasta trafilata in bronzo di Giovanni Fabbri ai formaggi di Corzano e Paterno; dai
tartufi di Stefania Calugi (in stagione) alls carni della macelleria fiorenting Saceardi; dal cioccolato Amedei alle praziose

spezie della ditta Ciappi di San Casciano Val di Pesa

verde al basilico, bottarga di rosso d’uovo e gelato alla senape

Battuta di manzo, salsa
La stagionalita e la coerenza scono rispettate in maniera correttissima, grazie soprattutto allorto di casa, all'utilizzo di
pesce azzurro per alcuni piatti di sapore marino e a un'umile personalitd gquadagnata sul campo e tra le innumerevoli

padelle. Chapeau.
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EMANUELE ALESSANDRO GOBBI

Sognatore, osservatore, escursionista, scrittore. Ha viaggiato per tutti i continenti alla ricerca dei cibi pid svariati,
dei mercati pill pittoreschi e dei popoli pill antichi. &ma lo sport (sci e pallacanestro), la montagna (le Alpi) e l'arte

contemporanea.
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JAMES™ SOULL

James Magazine € il lusso del
piacere, tra champagne e
grandi vini, arte, ristoranti
viaggi, resort esclusivi, spirits
sigari

James Magazine, ovvero
passioni, irrefrenabili ed
abbaglianti, che dominano
I'animo, il cucre e la mente.

James & uno stile di vita, un
universo, in cui la ricerca della
bellezza € la costante

ideologica che ispira ogni atto,

ogni emozione.

“la bellezza salvera il mondo”
Fédor Dostoevskij
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