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Diadema a Villa Olmo Impruneta e la felice evoluzione di Alessio Leporatti

Per noi & una grande soddisfazione tornare in luoghi ameni nei dintorni di Firenze e vederne la crescita come succede a Diadema

a Villa Olmo Imprunata con la felice evoluzione di Alessio Leporatti.

Yilla Olmao wista dall'alo

Me avevamo giad scritto circa 2 con placers abbiamo assaggiate il nuove ment dello chef Alessio Leporatti che ha

affinato ulteriormente la manc creando piatti freschi e appetitosi.

—_—

COBEIeN | it

=
@
C




Lo chef Alessio Leporatti

Alcune cose sono cambiate & Villa Olmao, cs lo spiega |a Director of Sales Marusca Innocenti, ¢’'2 una maggiore attsnzione al

cliente anche con una cura dettagliata del bar grazie all'arrive del Restaurant Manager Luca Giaccone.

Il bar di Diadema

Luca & un grande appassionato di vini & di miscelazions e per questo ha creato una bellissima carta relativa al In cul si

pud scegliers addinttura tra 16 gin italiani & stranier & & acgue toniche per comporrs il propric Gin Tonic.
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Cocktail Martini con Olio Eve Diadema

Il General Manager Simone Pampaloni

Uarrive anche del nuove General Manager Simone Pampaloni ha dato un ultericre sprint allo staff affinché sia I'accoglienza
alloggiativa delle 18 camere che quella ristorativa siano al centro della mission del Relais che & davvero un'oasi di pace con tanti

senvizi.
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Il General Manager Simeone Pampaloni



Addirittura con la bella stagione sarad possibile aderire a pacchetti che contemplano 'accesso in piscina e termineranno con

I"'aparitive & la cena gourmet che & disponibile 7 giornisu 7.

Par il c'é una formula pid easy in cul tronfanc insalatons, piattl freddi ma anche crostoni caldi ed il tutto pud sssere

servito anche in piscina.

Ma naturalmente il pezzo forte che vi consigliamo scne | della sera.

Ecco la mia sintetica analisi complessiva ed oggettiva sul ristorante contestualizzandone la tipologia:

by Marco Bechi

marcobechi.it

Diadema m)
Villa Olmo - Impruneta B2

. Cucina
Contemporanea

Cucina
Tradizionale

Arredamento

Arredamento .
sala semplice

Servizio friendly

Pairing basico

Piatti monotoni

Pane comune

Sapori delicati

Pietanze rustiche

Caffe\te basico

Esecuzione
basica

Estetica semplice

Apparecchiatura
basica

Consistenze e
sapori neutri

Tecniche
g‘.lur-:e-;i('ht'\laalxilu ri

Mon sostenibile

Poco digeribile

Attenzione alle
allergie sufficiente

{l(‘.!\'L}.__';ll accurato

Servizio elegante

Pairing esaltante

Piatti freschi

Pane eccellente

Di carattere
Con guizzo

Pietanze raffinate

CafféNte ricercato

Esecuzione
perfetta

Food design

Apparecchiatura
di stile/design

Consistenze e
sapori memorabili

Tecniche avanzate
Snnovative

Eco-friendly

Molto digeribile

Attenzione alle
allergie premurosa
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Il menu gourmet

Ecco cosa abbiamo assaggiato nella rinnovata veranda, coperta adornata con motivi floreall.
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La cena di Diadema a Villa Olmo

Iniziamea con il pane, la focaccia ed i grissini tutto fatto in casa, fragranti & appetitosi.
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Il cestine del pane & 1 grissini a Diadema

Il benvenuto & Crema di pancotto su petalo di cipolla con fegato di pollo e mandorla.

E

Crema di pancotio su petalo di cipella con fegato di pollo & mandorla

Per stuzzicare il palato

Proseguiamo con 'antipasto, Zuppa di pesce, briciole di pane e alga di mare abbinato a Fattoria di Petreto — Podere Sassaie

2018 - Sauvignon Blanc, Semillen, Chenin Blanc.

Un piatto che una boccata di mare, Il gusto deciso della salsa di cacciucco racconta una giomata al mare con | sucl profumi & le

sue consistenze,

Il piatte che ci ha entusiasmate pil di tutti per la sua apparente semplicitd ma dal sapere e dal proefumo indimenticakile che ci ha

fatto sognare.
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Crema di pancotio su petale di cipolla con fegato di pollo & mandorla

Per stuzzicare il palato

Proseguiamo con l'antipasto, Zuppa di pesce, briciole di pane e alga di mare abbinate a Fattoria di Petreto - Podere Sassaie

2018 - Sauvignon Blanc, Semillen, Chenin Blanc.

Un piatto che una boccata di mare, il gusto deciso della salsa di cacciucco racconta una giomnata al mare con | suci profumi e le

sue consistenze.

Il piatte che ¢l ha entusiasmato piu di tutti per |a sua apparente semplicita ma dal sapore e dal profumoe indimenticakile che ¢ ha

fatto sognare.

Crema di pancotto su petale di cipolla con fegato di pollo & mandorla

Per stuzzicare il palato

Proseguiamo con l'antipasto, Zuppa di pesce, briciole di pane e alga di mare abbinato a Fattoria di Patreto — Podere Sasszaie

20718 - Sauvignon Blanc, Semillen, Chenin Blanc.

Un piatto che una bocecata di mare, il guste deciso della salsa di cacciucco racconta una giornata al mare con | suci profumi e le

sue consistenze,

Il piatte che ci ha entusiasmato pil di tutti per |a sua apparente semplicitd ma dal sapore e dal profumo indimenticabile che ci ha

fatto sognare.
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Crema di pancotic su petalo di cipella con fegato di pollo e mandorla

Per stuzzicare il palato

Proseguiame con l'antipasto, Zuppa di pesce, briciole di pane e alga di mare abbinato a Fattoria di Petreto - Podere Sassaie

2018 - Sauvignon Blanc, Semillen, Chenin Blanc.

Un piatto che una boccata di mare, Il gusto deciso della salsa di cacciucco racconta una giomata al mare con | sucl profumi & le

sue consistenze.

Il piatte che ci ha entusiasmato pil di tutti per |a sua apparente semplicitd ma dal sapore e dal profumo indimenticakile che ci ha

fatto sognare.

Crema di pancotto su petale di cipolla con fegato di pollo & mandorla

Per stuzzicare il palato

Proseguiamo con l'antipasto, Zuppa di pesce, briciole di pane e alga di mare abbinato a Fattoria di Paetreto — Poders Saszaie

2018 - Sauvignon Blanc, Semillen, Chenin Blanc.

Un piatto che una bocecata di mare, il gusto deciso della salsa di cacciucco racconta una giomnata al mare con | suci profumi e le

sue consistenze.

Il piatte che ¢l ha entusiasmato pil di tutti per |a sua apparente semplicitd ma dal sapore & dal profume indimenticabile che ¢ ha

fatto sognare.
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Crema di pancotio su petalo di cipella con fegato di pollo & mandorla

Proseguiamo con |'antipasto, Zuppa di pesce, briciole di pane e alga di mare abbinato a Fattoria di Petreto — Podere Sassaie
2018 - Sauvignon Blanc, Semillen, Chenin Blanc.

Un piatto che una boccata di mare, Il guste deciso della salsa di cacciucco racconta una giomata al mare con | sucl profumi & le
sue consistenze.

Il piatte che ci ha entusiasmato pil di tutti per la sua apparente semplicitd ma dal sapere e dal profumo indimenticakile che ci ha

fatto sognare.
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Taggato Alessio Leporatti, Diadema
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Marco Bechi

Marco Bechi, natoc a Siena nel 1956, & molto attaccato alle sue radici toscane e, maturando una lunga esperienza in Slow Food, coltiva

da tempc le sue passicni sull’'encgastrenomia, sul vini, sulla cucina, sui cacktall, sulla fotegrafia e sul lifestyle.



Video: TopEat Meo Modo* Borgo Santo Pietro

@ Borgo Santo Rigto,

Video: TopEat: Il Pievano*
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